
 

 

 

  24-07-23 

  

PRIMERS PLATS  

 

Bufet d`a manides   

—————— 
Arròs  a  la  cubana  

—————— 
Canelons  d`espinacs  amb beixamel  

 

  

SEGONS PLATS 

 

Sals itxes  amb tomàquet  

—————— 
F i let  de  l luç  a mb verdures  

—————— 
P lanxa del  d ia   

 

 

 

  25-07-23 

 

Bufet d`amanides   

—————— 
F ideuada del  mar  

—————— 
Pèsols  amb botifarra  a  la  menta  

 

Pit  de  gall  d indi  amb espècies  

—————— 
F i let  de  t intorera  al  forn  

—————— 
P lanxa del  d ia   

 

  26-07-23 

 

Bufet d`amanides   

—————— 
Ta llarines  amb verdures  soja  i  

g ingebre  

—————— 
Ous  trencats  amb xistorra  

 

L lom rostit  amb la  seva bresa 

—————— 
F i let  de  maires  a  la  andalusa   

—————— 
P lanxa del  d ia   

 

  27-07-23 

 

Bufet d`amanides   

—————— 
Paella  marinera  

—————— 
L laços  a  la  bolonyesa  

 

Pollastre  a l  forn  amb herbes  

provençals  

—————— 
Fogoner amb samfaina 

—————— 
P lanxa del  d ia   

 

  28-07-23 

 

Bufet d`amanides   

—————— 
Torte l· l in is  de formatge al  pesto  

—————— 
A lbergínia  farc ida al  graten  

 

Botifarra  amb seques i  a l l io l i  

—————— 
Croquetes  de brandada de bacallà  

—————— 
P lanxa del  d ia   

 

               *  Algun dels  nostres  plats  pot  contenir  a lgun ingredient que generi  a lguna  

             intolerància  o  a l· lèrgia  alimentàr ia .  OPCIÓ VEGÀ/SENSE GLUTEN /TAKE AWAY  

          UB CAMPUS MUNDET HORARI D`ESTIU 13 A 15:30 HORES 

 
   


